
  



ANTIPASTI – VORSPEISEN 

 

Caprese Salat 

A,G                   Mozzarella mit Tomaten       14,80 

mozzarella with tomatoes 

 

Rindercarpaccio        

G,H,M  mit Rucola und Parmesan       19,50

  with arugula and Parmesan  

 

Gemischte Antipastiplatte 

A,M,N,G  mit Brot, Salami, Parmaschinken, Käse     22,50 

with bread, salami, parma ham, cheese 

 

PANE – BROT UND GEBÄCK 

 

Focaccia 

A, C hausgemachtes Pizzabrot            

 homemade bread of pizzadough                                                                        5,50 

 

Focaccia mit Knoblauch       

A, G                     hausgemachtes Pizzabrot                    5,80 

homemade bread of pizzadough with garlic                 

 

Knoblauchbaguette 

A, G                     garlic baguette 5,90 

 

Tagessuppe  

  Fragen Sie unser Personal nach der Tagessuppe.     6,80 

Ask our staff about the soup of the day.  



PASTA - NUDELN 

 

Tagliatelle Il Centro 

G,A,C,O  mit Speck, Champignons, Sahne und Cherry-Tomaten                                  16,50 

                   with bacon, mushrooms, cream, and cherry tomatoes 

Tagliatelle Bolognese 

A, C, O  Tagliatelle mit Fleischsauce 

                   Tagliatelle with meat sauce                                                                            12,50 

Spaghetti Napoletana 

A               Spaghetti mit Tomatensauce 

              Spaghetti with tomato sauce 10,90 

Spaghetti Alio e Olio (scharf) spicy 

A, C, G       Spaghetti mit Knoblauch und Olivenöl 11,90 

                       Spaghetti with garlic and olive oil 

Pennette Arrabiata 

A, C, G            Penne mit leicht pikanter Tomatensauce 12,90 

                    Penne with mild spicy tomato sauce 

Pennette Siciliana 

A,G,C  Penne mit Tomatensauce, Aubergine und Mozzarella  13,50 

              Penne with tomato sauce, eggplant, and mozzarella 

Lasagne Classica ‘al forno ‘ 

A, C, G              hausgemachte Lasagne mit Fleisch 13,50 

                homemade lasagna with meat 

Tortelloni 

G, A, C         gefüllt mit Spinat und Ricottakäse, dazu Sahnetomatensauce                        13,50 

                  filled with spinach and ricotta cheese,  

  served with a creamy tomato sauce 



 

INSALATE – SALATE 

 

Gemischter Salat 

O,C,G,M   kleiner bunter gemischter Salatteller mit Joghurtdressing   6,90 

  colorful mixed salad with a yoghurt dressing 

 

Salat Nizza 

O,C,M,F,D  gemischter Salatteller mit Thunfisch, Zwiebeln und Cocktaildressing 14,50 

                         mixed salad plate with tuna and onions, cocktail dressing 

 

Griechischer Salat 

O,M,G,L  verschiedene Blattsalate mit Gurken, Tomaten, Paprika, Schafskäse, 14,50 

  Zwiebeln, Oliven, Balsamico und Olivenöl 

  mixed leaf salad with cucumber, tomatoes, bell peppers, feta cheese, 

  onions, olives, balsamic vinegar, and olive oil 

 

Putensalat 

O,C,G,M   bunter Salatteller mit Joghurtdressing dazu gegrillte Putenbruststreifen 15,90  

  mixed salad with grilled turkey pieces 

 

Garnelensalat 

O,M,G,L,B  Blattsalate der Saison mit Balsamico-Öl-Marinade, fein garniert, 18,50 

  mit gegrillten Riesengarnelen in Knoblauch 

 lettuce salad with balsamic and olive oil,in garlic butter  

 grilled tiger prawns 

  



CARNE – FLEISCH 

 

Saltimbocca alla Romana 

M,G,A,O saftige Schweinemedaillons mit Parmaschinken in Weinsauce 23,90 

 mit Kartoffeln 

 juicy pork medallions with Parma ham in wine sauce,  

 served with potatoes 

 

Rinderfilet mit Pilzsauce 

G,O zartes Rinderfilet in Pilzsauce mit Kartoffeln 32,50 

 tender beef fillet medallions in mushroom sauce with potatoes 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein 

A,C,G mit Kartoffeln und Preiselbeeren 18,50 

 Wiener Schnitzel (pork) with potatoes and lingonberries 

 

PESCE – FISCH 

 

Calamari Fritti 23,50 

D,A,C, Fried Calamari 

 

Garnelen vom Grill 26,90 

A,C Grilled shrimp 

 

Calamari vom Grill 22,90 

D,A              Grilled calamari 

 

Dorade Filet mit Kartoffeln 26,90 

D              gilt head fillet with potatoes  



PIZZE - PIZZEN 

 

Margherita 

A,C,G                      Tomatensauce, Mozzarella       10,70 

      tomato sauce, cheese 

Verdura 
A,C,G                     Tomatensauce, Mozzarella, frisches saisonales Gemüse   14,70 

                tomato sauce, cheese, fresh seasonal vegetables 

Il Centro 

A,C,G,E      Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Salami, Pfefferoni  14,90 

                tomato sauce, cheese, ham, salami, chili pepper 

Salami  
A,C,G       Tomatensauce, Mozzarella, Salami 13,80 

       tomato sauce, cheese, salami 

Prosciutto 

A,C,G,F                 Tomatensauce, Mozzarella, Schinken 13,80 

               tomato sauce, cheese, ham 

Funghi 
A,C,G                   Tomatensauce, Mozzarella, Pilze 14,20 

       tomato sauce, cheese, mushrooms 

Cipolle 

A,C,G                   Tomatensauce, Mozzarella, Salami, Zwiebel                                          13,90 

       tomato sauce, cheese, salami, onions 

Al Tonno 
A,C,D,F                 Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel                                    14,80 

                           tomato sauce, cheese, tuna, onions 

Rusticana 

A,C,G                         Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Pfefferoni, Mais, Paprika                14,80  

                           tomato sauce, cheese, bacon, corn, sweet pepper, chili pepper 

  



Diavolo 

A,C,G,F              Tomatensauce, Mozzarella, Salami (scharf),    14,80 

                        Oliven, Pfefferoni, Paprika (scharf)  

            tomato sauce, cheese, salami hot, olives, sweet pepper,  

            chili pepper (spicy) 

Hawaii 
A,C,G,F              Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas    14,20 

                        tomato sauce, cheese, ham, pineapple 

Hauspizza 

A,C,G                 Tomatensauce, Mozzarella, Putenstreifen,     14,90 

             Tomatenscheiben, Paprika, Schafskäse 

             tomato sauce, cheese, turkey, ewe’s cheese,  

             tomato slices, sweet pepper 

4 Formaggi 
A,C,G                 Tomaten, verschiedene Käsesorten      14,80 

                         tomato sauce, different kinds of cheese 

Zingara 

A,C,G                 Tomaten, Mozzarella, Salami, Pfefferoni Sardellen, Paprika, Kapern 14,80 

             tomato sauce, cheese, salami, anchovies,  

             sweet pepper, chili pepper, capers 

Calzone 
A,C,G,F              Tomaten, Mozzarella, Schinken, Paprika, Ei, Pilze, Artischocken  15,50 

             tomato sauce, cheese, ham, sweet pepper, egg,  

             mushrooms, artichokes 

Capricciosa 

A,C,G,F    Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami,     14,80 

                         Artischocken, Pilze, Oliven, Ei 

       tomato sauce, cheese, ham, salami, artichokes,  

             mushrooms, olives, egg 

 



Della Casa 
A,C,G              Tomaten, Mozzarella, Rindfleisch, Salami,                                                  16,90 

          Camembert, Pfefferoni, Paprika 

       tomato sauce, cheese, beef meat, salami, camenbert,  

          chili pepper, sweet pepper 

Frutti di Mare 
A,C,G,D,R,B,F   Tomaten, Mozzarella, Meeresfrüchte                                                           17,80 

           tomato sauce, cheese, seafood, tomato slices 

Rucola Parma 

A,C,G,O   Tomaten, Mozzarella, Tomatenscheiben, Rucola, Parmaschinken   16,90 

tomato sauce, cheese, tomato slices, rucola salad, parma ham 

Gamberi 
A,C,G,D,R,B,F  Tomaten, Mozzarella, Garnelen, frischer Rucola, Kirschtomaten,   17,50 

Parmesan 

  tomato sauce, cheese, tiger prawns, rucola, parmesan, fresh tomatoes 

Pizza Bianca 

A,C,G,O             ohne Tomaten, Gorgonzola, Zwiebel, gekochter Schinken                         14,70 

   no tomato sauce, gorgonzola cheese, onion, ham 

  



UNSER GETRÄNKEANGEBOT 
 

Heiße Getränke: 

Tasse Kaffee/Verlängerter        4,10 

Haferlkaffee          5,50 

Cappuccino mit Schlagobers oder mit Milchschaum    4,50 

Latte Macchiato classico        4,70 

Latte Macchiato caramello        4,90 

Latte Macchiato vaniglia        4,90 

Chai Latte          4,50 

Espresso          3,40 

Großer Brauner         4,90 

Melange          4,50 

Café Affogato (Espresso mit Vanilleeis)      4,90 

Irisch Coffee (starker Kaffee mit Tullamore Dew)     8,40 

Café Romagna (Verlängerter Kaffee mit Brandy)     7,50 

Heiße Schokolade mit Sahne        4,70 

Heiße Schokolade mit Sahne und Rum (2cl)      6,50 

 

Tee:                    je 4,10 

Ceylon (Schwarztee) 

Earl Grey (Schwarztee aromatisiert)  

Ginseng Ingwer (Grüntee aromatisiert) 

Pfefferminze (Kräutertee) 

Kamille (Kräutertee) 

Alpenkräuter (Kräutertee) 

Rooibos Vanille (Roibostee) 

Tulsi Relax (Ayurvedischer Tee) 

Maracuja-Orange (Früchtetee) 

Waldbeere (Früchtetee) 

Garten der Provence (Kräutertee)       

 

Alle Kaffee- und Teespezialitäten stammen aus dem Hause Dallmayr 

  



ALKOHOLFREIE GETRÄNKE: 

 

 

Cola, Fanta, Sprite, Spezi     0,33 lt.   4,20 

Cola, Fanta, Sprite, Spezi     0,50lt.   5,30 

Cola light, Almdudler      0,33 lt.   4,50 

 

Eistee Pfirsich       0,33 lt.   4,20 

Eistee Pfirsich       0,50 lt.   5,30 

 

Mineralwasser still/prickelnd     0,33 lt.   4,10 

Mineralwasser still/prickelnd     0,75 lt.   5,90 

Red Bull       0,25 lt.   5,40 

 

Fruchtsaft pur diverse Sorten    0,33 lt.   4,20 

Fruchtsaft gespritzt diverse Sorten    0,33 lt.   4,10 

Fruchtsaft gespritzt diverse Sorten    0,50 lt.   4,70 

(Apfel, Orange, Johannesbeere,  

Mango, Marille, Multivitamin) 

 

Bitter Lemon        0,20 lt.   4,30 

Tonic Water        0,20 lt.   4,30 

Wild Berry        0,20 lt.   4,30 

 

Hollersaft/Skiwasser still     0,33 lt.   3,30 

Hollersaft/Skiwasser still     0,50 lt.   4,10 

Hollersaft/Skiwasser prickelnd    0,33 lt.   3,80 

Hollersaft/Skiwasser prickelnd    0,50 lt.   4,30 

  



ALKOHOLISCHE GETRÄNKE. 

 

Bier vom Fass: 

König Ludwig ‚Helles‘     0,33 lt.   4,50 

König Ludwig ‚Helles‘     0,50 lt.   5,50 

Radler         0,33 lt.   4,50 

Radler         0,50 lt.   5,50 

Weizen hell       0,33 lt.   4,70 

Weizen hell       0,50 lt.   5,70 

 

 

Bier aus der Flasche: 

Weizen dunkel      0,50 lt.   5,70 

Weizen alkoholfrei      0,50 lt.   5,70 

Alkoholfreies Bier       0,50 lt.   5,50 

 

 

Grappa: 

lo Chardonnay di Nonino     2cl   6,50 

del Petraca Luxardo (Sambuca)    2cl   5,50 

 

 

Edelbrände: 

Marille Freihof      2cl   4,10 

Obstler Bauer       2cl   4,10 

Vogelbeere, Holunder Hämmerle    2cl   6,50 

Haselnuss, Williams Freihof     2cl   4,10 

Vogelbeere Bauer      2cl   5,50 

Frangelico (Nusslikör)     2cl    4,10 

 

  



Weinmischungen: 

Weiß- oder Rotwein gespritzt        4,40 

Weiß- oder Rotwein süß gespritzt       4,80 

Aperol Spritz mit Weißwein        6,30 

Aperol Spritz mit Prosecco (auch alkoholfrei erhältlich)    6,70 

Hugo (auch alkoholfrei erhältlich)       6,70 

Lillet Wild Berry         6,80 

Limoncello Spritz         6,70 

Sarti Spritz          6,80 

Prosecco: 

Glas Prosecco       0,10 lt.   5,20 

Flasche Prosecco      0,70 lt.            36,00 
 

Offene Weine 

weiß: 

Grüner Veltliner, Müller, Kremstal    1/8 lt.   4,40 

Frühroter Veltliner, Schmidt, Weinviertel    1/8 lt.   5,20 

Chardonnay ‚Furchaberg‘     1/8 lt.    5,80 

rot: 

Blauer Zweigelt, Hauswein     1/8 lt.   4,80 

Merlot ‚Ried Ölberg‘, Schmidt, Weinviertel    1/8 lt.   5,60 

 

Flaschenweine 0,75 lt.  

weiß: 

Chardonnay ‘Fuchaberg’ Reserve                38,00 

 Weingut Müller, Krustetten, Kremstal 

 mittleres Gelb, am Gaumen elegant und kraftvoll, gutes Reifepotenzial 

 

Grüner Veltliner ‚rotes Tor‘ Federspiel               49,00 

 Weingut Hirtzberger, Wachau 

 würzig, frisch, mit einem Hauch von Kräutern und Apfel 

 

DAC ‚Ried Spiegel‘                  38,00 

 Weingut Schmidt, Weinviertel 

 strahlendes Gelb mit schönem Pfeffer, spritzig belebende Würze  



 

Flaschenweine 0,75 lt.  

 

rot: 

Zweigelt Neusiedlersee DAC       36,00 

Weingut Keringer, Mönchhof, Burgenland  

dunkel, nach reifen Kirschen und Weichseln, vollmundig,  

weiches Tannin, feine Struktur 

 

Heideboden          48,00 

Weingut Keringer, Mönchhof, Burgenland                                               

dunkles Rubingranat mit violetten Reflexen,            

Nuancen von Nelken, ein Hauch von Dörrfeigen, saftig,                      

angenehme Süße, seidige Tannine 

 

Big John Cuvée Reserve        45,00 

Weingut Scheiblhofer, Andau, Neusiedlersee                                              

Cuvée aus Zweigelt, Cabernet Sauvignon und Pinot Noir,               

violett mit rubinroten Rändern, cremig fruchtig, duftet nach dunkler 

Schokolade, vanilliges Tannin, komplex und vielschichtig 

 

Brunello di Montalcino DOCG       94,00 

Weingut Silvio Nardi, Montalcino          

Leuchtendes, edles Rubinrot, balsamischer Unterton,           

herzhaft nach Beeren und Kirschen, fast opulent,       

leicht malzig, dennoch stimmig 

 

rosé: 

Rosa dei Frati         46,00 

  Weingut Cà dei Frati, Gardasee, Lombardei 

Lachsfarben, saftig schöne Frucht, angenehmes Bouquet,          

lebendige Säure mit angenehmer Extrasüße im Nachhall 

 



Longdrinks: 

 

Vodka Absolut Red Bull        9,00 

4cl Vodka + Red Bull 

Vodka Absolut Wellness        6,20 

2cl Vodka + Soda und Zitronensaft 

Vodka Absolut Orange        6,80 

2cl Vodka mit 0,1 lt. Fruchtsaft 

Jack Daniels Red Bull        7,20 

2cl Jack Daniels mit 0,1 lt. Red Bull 

Jack Daniels Cola         6,80 

2cl Jack Daniels mit 0,1 lt. Cola  

Bacardi Cola          6,20 

2cl Bacardi mit 0,1 lt. Cola 

Malibu Orange         6,40 

2cl Malibu mit 0,1 lt. Orangensaft 

Flying Hirsch          6,20 

Jägermeister mit Schuss Red Bull 

Gin Tonic          7,20 

2cl Bombay mit Tonic Water 0,2lt 

Campari Orange         6,80 

4cl Campari mit Orangensaft 

 

Bitters 2cl: 

Ramazotti, Averna       2cl   4,50 

Montenegro       2cl   4,50 

Jägermeister       2cl   4,50 

 



 

 

„Zufrieden? Dann sagen Sie’s der Welt    

Unzufrieden? Dann sagen Sie’s uns        “ 
 

Zeigen Sie unserem Personal Ihre positive Bewertung auf Google 

und holen Sie sich einen kostenlosen Gruß des Hauses! 

 

Schön, dass Sie bei uns waren. 

Wir hoffen, unsere Küche hat Ihnen ein Lächeln auf den Teller gezaubert. 

Kommen Sie bald wieder – Genuss ist schließlich am schönsten, wenn man ihn teilt - 

Ihr Il Centro -Team. 

„Wir schätzen die Menschen, die 
frisch und offen ihre Meinung 
sagen - vorausgesetzt, sie meinen 
dasselbe wie wir.“ 

Mark Twain 

 

 

 



 


